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BBCidrevyrabi sv{ij originalni cidre ze starych
jabletnych odriid Ceskosaského Swycarska.
Jekvaseny pouze pomod divokych kvasinek,
prirozene pritomnych na jablkach,

BB cidre se vyznacuje svézesty,
pinou jablecnou viini
a origingini ostrou chuti.

Charakteristiky BB cidru
+ (isté prirodni lokalni produkt
» 100% jabletny fermentovany most lisovany
2 mistnich jablek bez jakékoli chemie
« bez uméych prisad a stabilizitor
(neprislazovano, nesyceno CO2, nesifeno...)
» nepasterizovany, nefiltrovany (maly sediment
nebo kalnost jsou prirozeng)
+ remesina rudni vyroba
+ inspirovano tradicni francouzskou metodou vyroby pomalého zrani
+ 55 % alkoholu

I!ﬂ‘ i ﬁ: gohmische




Popis

BBCidre je zkvaSeny jable¢ny most, ktery vznikd pomalou fermentaci jablecné
$tavy ve vhodnych nadobéach a pfri nizké teploté v prlbéhu zimy. Vyrabény je z
jablek, kterd pochdzi ze starych sudetskych odrdd, rostoucich po Sluknovsku a
Ceském Svycarsku. Vysledna chut a viiné se odviji od pouzitych jablek a
technologického postupu. Protoze se jedna pouze o mistni jablka s mistnimi
divokymi kvasinkami a procesy probihaji v podminkach mistnich teplot a

mistniho klima, neni vysledny produkt jinde a v jinych podminkach napodobitelny.

BBCidre nedoslazujeme, nepasterizujeme, nesifime, nedosycujeme, nefiltrujeme,
ani jinak uméle neupravujeme. Jedna se o Cisté pfirodni produkt. Drsny jako
krajina, odkud pochazi.

Tim, Ze BBCidre neni filtrovany ani pasterizovany a soucasné neni vykvaseny do
Uplné nulové hladiny zbytkového jablecného cukru, nadale v lahvi pracuje,
pomalinku prokvasuje a chutové se vyviji. Pokud ho nevypijete ihned,
uchovavejte lahev v tmavém a chladném misté do 8°C (lednicka, sklep, chladici
mistnost). V takto odpovidajicich podminkach a v dobre uzavrené lahvi Ize
skladovat BBCidre roky. Chutové a aromaticky se pritom bude stale zlepSovat,
podobné jako vyzravaji kvalitni vina.

Diky dobihajici fermentaci uvnitr lahve se Casem utvori na dné jemna sedlina,
kterd je prirozenou vlastnosti nefiltrovaného a nepasterizovaného cidru a neni
nikterak na zavadu.

BBCidre servirujte chlazeny. Abyste mohli ocenit jeho nuance, nepouzivejte tlusté
sklo, ale servirujte cidre v kvalitni tenké sklenici se stopkou, ktera se pouziva pro
bild vina. V ni se Iépe uvolni, rozvinou a zkoncentruji jableCnd aromata. Sklenici
drzte za stopku. Pred napitim mdzete sklenici i mirné zavirit (ne moc, aby
nevyprchala kvasinkami vytvorena mirna perlivost a svéZest v napoji zlistala) a
pak si privonte. Jable¢né spektrum v@ni Vas naladi k napiti a plnému vychutnani
cidru.

BBCidre neobsahuje lepek, oxid sifiity a sific¢itany, ani jiny ze 14 uvadénych
potenciondlnich alergend. Je vhodny pro kazdého, véetné celiakl. Obsahuje
vysoké mnozstvi antioxidantl a jeho pravidelné piti v rozumné mire (lahvicka
denné) prispiva k upevnéni zdravi a snizuje riziko srdecnich a cévnich
onemocnéni.

BBCidre v nabidce v roce 2017 (roc¢nik 2016)



Klasicky cidre

Suchy, alk. 6,5%. Vyznacuje se svézesti, plnou jable¢nou vini a chuti,
vyraznejsimi jable¢nymi kyselinkami, jemnou perlivosti. Minimalni zbytkovy
jablecny cukr.

Chmelovy cidre

Suchy, alk. 5,5%. Do tanku se cidrem byly pridany ke konci fermentace vybrané
chmele, pouzivané pro studené chmeleni svrchné kvasenych ejl0. Cidre s
jemnymi naznaky chmelového aromatu.

Fenyklovy cidre

Suchy, alk. 5,5%. V tanku byla luhovana susena seminka fenyklu. S touto prichuti
vyrabime cidre jako jedini na svété. Fenykl z napoje voni a ucitite v ném i jeho
mirné nasladlou chut. Latky uvolnéné ze seminek fenyklu do cidru pUsobi
blahodarné na zazivaci trakt.

Pripravujeme zazvorovy cidre a cidre se zelenym jasminovym cajem.
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https://www.ceskesvycarsko.cz/cs/taxonomy/term/83
http://www.bbcidre.cz
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